
Описание товара Распылитель шоколада ICB 
tecnlologie s.r.l. 09.1CHOC2

Описание

Распылитель шоколада ICB tecnologie s.r.l. 09.1CHOC2 используется в кондитерских, на 
предприятиях пищевой промышленности и общественного питания. Модель оснащена двумя 
распылителями, подогреваемой опорой и двумя ваннами.

Для работы распылителя необходим компрессор 09.1COMP, который в комплект поставки не входит 
и приобретается отдельно.

Особенности:

Регулировка давления, угла наклона и количества шоколада
Возможность создавать эффект велюра, гранулирования, апельсиновой корки, точек и линий

Дополнительные характеристики:

Объем ванны: 1 л.
Суммарный объем ванн: 2 л.

Характеристики

Напряжение 220 В 

Мощность 1.9 кВт 

Ширина 700 мм 

Глубина 200 мм 

Высота 400 мм 

Вес (без упаковки) 22 кг 



Давление от 0.5 до 3.5 бар 

Тип распылитель 

Родина бренда Италия 

Страна-производитель Италия 

Назначение для шоколада 

Управление автоматическое 

Старая цена 486929 

Бренд ICB tecnlologie s.r.l. 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

